
DICING

FELIX : la coupe d’une main de maître

Avec la cubeuse et la découpeuse de la-

melles, une large gamme de possibilités 

de coupe et de râpage est possible.

La vaste chambre de coupe (96 x 96 x 300 

mm, H x l x L) permet un chargement confor-

table sans précoupe pénible des produits.

Différents produits peuvent être fi nement ou 

grossièrement râpés, par exemple le fromage, 

le raifort, les carottes ou le chou en salade.

Coupe « effet ciseau » : l‘écart réduit entre la 

lame de tranchage et la lame de grille contribue 

à d‘excellents résultats de coupe et empêche 

que des chaînes de viande se forment.

Salade de charcuterie, coupée avec la FELIX.

Le couplage du moteur est 

automatiquement réalisé 

après la mise en marche 

de la machine.

Afi n que les produits dé-

licats puissent être soi-

gneusement coupés à la 

forme exacte, la grille à 

double course met à dis-

position des longueurs de 

coupe doubles pour une 

faible pression de coupe.

La coupe de tranches de concombre et égale-

ment possible avec la FELIX.

Le couteau transversal se 

déplace par mouvement 

radial. C‘est uniquement 

ce mouvement qui permet 

l‘utilisation pratique à une 

main.

Grâce au système hydrau-

lique breveté DHS, la con-

servation des produits à 

trancher est prolongée 

(plus faible dégagement 

de chaleur de la machine, 

formation de bactéries 

moins importante).
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Gamme d‘accessoires très étendue pour des applications variées
De la viande, de la charcuterie, des lardons et du jambon peu-

vent être tout aussi bien coupés que des légumes, du fromage, 

des fruits ou du poisson.

Indications techniques:
Rendement t/h
(valeur maximale théorique)

0,8

Longueur maximale de coupe (mm) 0,5–32

Dimension de la machine (mm)

Longueur / Largeur / Hauteur (mm) 909 / 748 / 1.050

Puissance connectée (kW) 1,0

Jeu de grille (mm) 4/5/6/8/10/12/14/16/20/24/32/48/96

Poids (kg) Environs 173

Accessorires spécifi ques En option
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La grille à fromage est une 
condition requise pour la 
coupe précise et régulière 
des dés de fromage.

La performance de coupe 
peut être accrue avec la 
lame double.

Râpe : l‘accessoire pour 
la coupe de pommes de 
terre en fi nes tranches ou 
le râpage du fromage par 
exemple, accroît votre fl e-
xibilité.

Aperçu de vos avantages :

Q   Diverses possibilités d‘application

Q  Suppression de la précoupe pénible des produits grâce à la spacieuse 
chambre de coupe

Q Compression optimale des produits grâce à une précompression 
 automatique

Q  Compacte et peu encombrante ; simplement adaptée aux besoins 
des entreprises artisanales

Q Coupe délicate de produits sensibles grâce à la technique de double 
 course : elle met une longueur de coupe double à disposition pour 
 une pression de coupe plus faible

Q Le système de changement rapide de grille sans outils permet le 
 changement d’outillage en quelques secondes lors de l‘utilisation 
 d‘équipements différents et du nettoyage
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SIEGE SOCIAL: NOTRE FILIALE:
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