
Brote flexibel, sicher und hygienisch 
schneiden: die neue Eazy

Die neue Eazy bietet Ihnen als Einstiegsmodell zahlreiche  
Komfort-Funktionen, mit denen Sie alle Kundenwünsche 
beim Brotschneiden schnell und einfach erfüllen können.  
Dabei schützt das Sicherheitskonzept die Bediener  
jederzeit zuverlässig. Eazy eignet sich für alle Brotsorten 
(Einlegeschacht-Länge 320 mm). Dank ihrer kompakten  
Abmessungen findet sie Platz auf engstem Raum, auf  
ihren praktischen Rollen bleibt sie dabei immer beweglich.  
Das Premium-Hygiene-Design sichert zudem die schnelle und 
effiziente Reinigung.

Eazy: Das kompakte Einstiegsmodell

Mit der Eazy sind Sie bei der Schnitt-
dicke völlig flexibel: Diese lässt sich 
von 4 bis 14 mm einstellen. Dabei 
schneidet sie alle Brotsorten von 
weich bis knusprig sauber und ohne 
Messerbeölung.

Das hochwertige Bedienteil macht die 
Handhabung der Eazy Brotschneider 
besonders einfach und übersichtlich. 
Wie bei den großen Serien können 
Sie die Schnittdicke per Drehschalter 
einstellen und den Schnitt auf Knopf-
druck starten.

Die Eazy ist mit einem beweglichen Deckel ausgestattet. Er lässt sich weit 
öffnen, so dass das Einlegefach auch für die Reinigung optimal zugänglich ist.

Modern, hochwertig und vielseitig einsetzbar. Dank ihrer klassisch-zeitlosen
Edelstahl-Optik fügt sich die Eazy Brotschneidmaschine harmonisch in 
jeden Verkaufsraum und jedes Corporate Design ein.

Die halbautomatische Brothalbierung 
ist besonders komfortabel. Sie müs-
sen nur den Laib mittig platzieren. 
Anschließend teilt die Eazy das Brot 
und schneidet die Hälfte auf. 

Mit der Eintüthilfe gelingt das Eintü-
ten des geschnittenen Brotes schnell 
und einfach.



Eazy ist einfach: Schneiden, Reinigen, Sicherheit
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Das Premium-Hygiene-Design mit offener Bauweise erleichtert die Reinigung und sorgt 
für optimale Sauberkeit beim Brotschneiden. Dank des flexiblen Deckels und der speziel-
len Messer-Reinigungsposition sind alle zu reinigenden Stellen im Brotentnahmebereich 
gut und gefahrlos zu erreichen.

Ihre Nutzen auf einen Blick:

•	 �Universalbrotschneider für alle Brotsorten bis 320 mm 
Länge, ofenfrisch, ohne Messerbeölung; bis zu 130 
Abschnitte/Minute

•	 �Premium-Hygiene-Design: u.a. zusätzliche Schlitzöff-
nungen im Brotentnahme-Bereich zum schnellen Aus-
fegen der Krümel; Krümel werden von leicht entnehm-
barer Schublade aufgefangen; bedienerfreundliche 
Reinigung durch flexiblen Deckel und Reinigungspositi-
on beim Messer

• �Kompaktes Design: geringer Platzbedarf, wie
Gatterschneider

• �Variable Scheibenstärken, per Drehknopf einstellbar

• Halbautomatische Brothalbierung

• �Höchste Standzeit des Kreismessers dank eigener Mes-
serfertigung (nanoBlade®), einfache Messerreinigung
ohne Demontage

• �Zubehör optional: Halter für Brottüten, Fach für Clips
zum Verschließen der Tüten

• �Maschinen-Lieferung inklusive einem Paar schnitthem-
mender Handschuhe sowie Werkzeug zum Messerwechsel

Technische Daten:

Max. Abschnitte/Minute 130

Einlegeschacht Querschnitt (mm) 330 x 150

Einlegeschacht Länge (mm) 320

Scheibenstärke (mm) 4–14

Gehäuseabmessungen (mm)

Breite /Tiefe/ Höhe 650 / 700 / 1050

Betriebsspannung 230 V

Vorsicherung in der Zuleitung 16 A

Anschlusswert (kW) 1,3

Gewicht (kg) 195

1

1

2

2

3

3

4

4

5

5

6

6

A A

B B

C C

D D

TREIF Maschinenbau GmbH
57641 Oberlahr

Artikelbezeichnung

Material

Rohteil

Id.-Nr.

Id.-Nr.

Geprüft

Norm

Für diese Zeichnung behalten wir uns alle Rechte
vor. Sie darf ohne unsere Genehmigung weder

vervielfältigt noch an Dritte weitergegeben werden.

Maßstab

Ers. durch:

Id.-Nr.

252864
29.09.2020 HSchmitz

/ /

Layout-Plan

Eazy
1:20

252864.idw

Allgemeintoleranzen
Nicht tolerierte Gewinde
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Werkstückkanten
Längenmaßtoleranzen

DIN ISO 2768-m und -k
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DIN EN ISO 1302
DIN ISO 13715
DIN ISO 2768
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Werkstoff

Nr. Änderung Datum Name

104
8,4
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700

Model Eazy
Description bread cutting machine
Current type 1-N-PE, 50/60Hz
Operating voltage 230V
Control voltage 24V
Rated current 6,2A
Supply line fuse 16A
Rated power 1,3kW
Weight 230kg

 www.treif.de

Das von Treif entwickelte 
und produzierte nanoBla-
de Messer verfügt über 
eine spezielle Beschich-
tung und Verzahnung. 
Zusammen mit dem Pla-
netengetriebe  ermöglicht 
es das ölfreie Schneiden 
frischer Brote.

Eazy Brotschneider be-
nötigen eine Anschluss-
spannung von 230 Volt. 
Damit lässt sie sich mit
einem Schukostecker 
überall schnell und ein-
fach anschließen.

HAUPTSITZ: 
Marel TREIF GmbH 
Toni-Reifenhäuser-Str. 1
D-57641 Oberlahr
Tel. +49 2685 944 0
Fax +49 2685 1025
E-Mail: info@treif.com

Weitere Standorte entnehmen Sie bitte unserer Homepage.


