Kotleciarka PUMA to oszczednos¢ czasu
i maksymalne wykorzystanie produktu

Potgczenie wydajnosci i precyzji przy krojeniu nosi nazwe
PUMA, gdyz maszyna ta oferuje 400 cie¢ na minute (z pod-

wojnym nozem).

Kroi¢ mozna np. kotlety, steki, sznycle, boczek lub pieczen
mielong, bekon lub sery w stanie swiezym, schtodzonym lub
mrozonym do -4°C.  Uniwersalna kotleciarka PUMA radzi
sobie z bardzo szerokg gamg produktéw przy minimalnym
naktadzie pracy na przezbrojenie.

Konkurencja

wwuw.treif.com

Precyzyjne, czyste ciecie i réwno-
mierna grubo$¢ plastréw — dzieki
dynamicznemu systemowi posuwu
(DVS) mimo prowadzenia produktu
W sposob cigglty mozna kroi¢ w syste-
mie taktowym. Kotleciarka PUMA jest
standardowo wyposazona w system
DVS.

Réwnolegte plastry/kotlety i maksym-
alne wykorzystanie produktu mozliwe
sg dzigki doskonatemu chwytowi, na-

wet w przypadku produktéw z koscig.

Rzut oka do skrzyni nozowej uka-
zuje cienki noéz, ktéry tnie bardzo

doktadnie.

Blacha z wytloczeniami: pomiedzy
wyttoczeniami tworzy sie poduszka
powietrzna, na ktérej produkt jest do-
prowadzany do noza, a tarcie produk-

tu jest zredukowane.

Wydajnos$¢ i precyzja to znaki firmo-
we kotleciarki PUMA.

Maszyna kroi produkty o temperatur-
ze do -4°C.

Zaleznie od modelu mozliwe jest
wkiadanie produktéw do krojenia
dtugosci do 700 lub do 1100 mm.

Czy to steki, sznycle, szynka lub
ser — PUMA jest maszyng niezwykle

uniwersalng.
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— 1 Wszechstronnos¢ kotleciarki PUMA

2870 (3.270) *

- Przy pomocy kotleciarki PUMA mozna kroi¢ pro- . D

dukty z koscig lub bez kosci, np. bekon, boczek, " e 1
S karkéwke, schab na kotlety, steki wotowe, wotowine 1
na zrazy zawijane, sery.

— Dane techniczne: PUMA F/FB PUMA E/EB

Maks. grubos¢ odcina- 0,5-70 0,5-250

nia (mm) 5

Maks. kotletéw/min. 400 400

(n6z podwdijny)

Przekroj komory 240 x 220 240 x 220

zatadunku szer. x wys.

(mm)

Maks. dtugosé¢ produk- 700 (1.100) 700 (1.100) ! 2.870 (3.270)
tu (mm) 800 790

Wymiary obudowy (mm)

Dtugos$é / szeroko$¢ /  2.070°/900/1.450 2.070%/900/1.450 } 0 5
wysokos$¢ bez tasmy o

Dtugo$c¢ / szerokos¢ /  2.870**/900/1.450 2.870%*/900/1.450 g& —

wysokos¢ z tasmg > L

Moc przytagczeniowa 3,4/3,5 3,4/3,5 0

(kW) 5, IR MO DROROD
Zastosowania Do -4°C Do -4°C

Masa bez przenosnika 285 (305) 285 (305)

tasmowego (kg)

Masa z przenos$nikiem 305 (325) 305 (325)

tasmowym (kg)

Akcesoria do réznych opcjonalne opcjonalne

produktow

Optymalna  integracja Najwazniejsze korzysci w skrocie:

z procesem produkcyj-

iy :
nym dzighl - tworzenlu «  Wysoka wydajnosé i doktadnosé, réwniez w przypadku

| - --\-__ m
porciji. .
s produktow z koscig
nie *  Optymalne wykorzystanie krojonego produktu dzigki utyli-
zacji koncowki (E/EB)
Dzigki funkcji podziatu i L . .
| : : produktu na rézne strefy *  Wyzsza rentownosc¢ przez zastosowanie precyzyjnego
A - e krojenia mozna przy po- noza sierpowego i inteligentnego chwytaka produktu

mocy kotleciarki PUMA
E/EB z jednego produk-
tu uzyskac np. steki mi-
nutowe oraz kawatki na

*  Optymalne wykorzystanie produktu, np. przez podziat
produktu na strefy krojenia (E/EB)

pieczen.

*  Bardzo proste mycie/czyszczenie dzigki spetnieniu

najwyzszych wymogéw higienicznych
Jeden etap roboczy
mozna  wyeliminowaé

*  Model HS (High-Speed) dla jeszcze wigkszej wydajnosci
(opcja)

dzigki opcjonalnie
dostgpnemu pneumaty-

cznemu chwytakowi pro-
* Podwozie jezdne zapewnia wygodne i wszechstronne

przemieszczanie maszyny (opcja)

duktu. Po krojeniu chwy-
tak ten automatycznie

wyrzuca koncowke.

Przy dtugosci produktu 1100 mm:
* plus 800 mm dla PUMA E/F
** plus 400 mm dla PUMA EB/FB

Siedziba gtéwna:

TREIF Maschinenbau GmbH
Toni-Reifenhauser-Str. 1
D-57641 Oberlahr

Tel. +49 2685 944 0

Fax +49 2685 1025

E-Mail: info@treif.com

Polska:

TREIF Sp z 0.0
ul Jana Kochanowskiego 49
01-864 Warszawa

E-Mail: infopl@treif.com

Inne oddziaty:

Belgia Chiny Francja Wiochy Rosja Wielka Brytania

wwuw.treif.com




