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Замороженное или свежее мясо – такой гигиеничной, нарезка на 
кубики не была никогда: TWISAN



Замороженное или свежее мясо  
– такой гигиеничной, нарезка на кубики не была никогда
Промышленное решение для нарезки кубиков TWISAN, с соответствующей комплектацией, неизменно 
предоставляет лучшие результаты нарезки, как замороженных блоков мяса и замороженного навалочного 
материала, так и свежего мяса. При этом, установка является гарантом надежного процесса производства, 
независимо, идет разговор о свежем мясе или замороженном продукте. При этом, TWISAN задает новые 
маштабы в области гигиены. Его гигиеничный дизайн продуман до мельчайших деталей.

Умная технология „Vartronic“

При слишком холодных или 
жестких продуктах, установка 
корректирует скорость резания 
к нарезаемому продукту – 
благодаря отдельных приводов 
для нижней/верхней режущей 
решетки и отрезного ножа. 

Хладнокровная точнейшая работа с 
высокой производительностью – для 
кубиков, брусков и больше

Хладнокровная точнейшая работа

В качестве резака замороженного 
мяса TWISAN расчитан на резание 
замороженных блоков мяса и 
замороженного навалочного 
продукта.

Измельчит любой блок

Замороженные блоки мяса можно 
порезать на кубики или бруски 
длиной до 75 мм.



Четкий рисунок среза

Автоматическая система 
предварительного уплотнения 
(AVS) гарантирует четкий рисунок 
среза. Сензор(опция) может быть 
дополнительно применен, особенно, 
для ещё более четких кубиков и 
брусков.

Точность с 6 сторон: скажите 
ДА идеальному кубику

Премиум-Гигиена 
-Дизайн: продуман  
до мелочей
Пакет гигиены

Воспользуйтесь уникальными 
преимуществами нового 
Премиум-Гигиена-Дизайна. Здесь 
TWISAN предлагает целый пакет 
гигиенических функций, которые 
бесполезно искать в других 
системах.

Улавливающие устройства 
TWISAN можно укомплектовать 
различными улавливающими 
устройствами(«Гигиена-Плюс»-
Улавливающая система как опция). 
Они позволяют, напр. убрать или 
добавить мясной сок продукту. 
Также здесь показывает себя снова 
Премиум-Гигиена-Дизайн.

PQS

PQS (Product Quality Separation/
разделение продукта по качеству) 
препятствует возможному 
проникновению остаточных 
материалов в «хороший» материал. 
Режущие решетки ограждены 
системой PQS, так что остаточный 
материал падает за стенку, где он 
собирается (см. фото вверху).

Кубики, бруски, пластинки

С TWISAN можно порезать или 
натереть продукты кубиками или 
пластинками(3 мм-полоски, см. 
фото).

Многообразие применений

Гуляш, гирос, сало, свиная 
голова или язык – вот всего 
лишь некоторые из множества 
продуктов, входящих в 
стандартную программу TWISAN в 
комплектации для свежего мяса.
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Если Гигиена и Эргономичность соединяются:
TWISAN

Технические характеристики:
Производительность 
в т/ч (теоретическое 
максимальное значение)

4,5

Макс. длина отреза (мм) 1-75
Макс. частота вращения 
отрезного ножа/мин.

400

Сечение решетки Ш x В (мм) 150 x 150
Макс. длина 
вкладывания(мм)

620

Размеры корпуса (мм)
Длина с транспортером/  с 
подъемно-опрокидывающим 
устройством (мм)

2.345/ макс. 3.600

Ширина с транспортером/ с 
подъемно-опрокидывающим 
устройством (мм)

4.660/ макс.  3.000

Высота с транспортером/ с 
подъемно-опрокидывающим 
устройством (мм)

2.415/ макс.  3.400

Подключаемая мощность 
(кВт)

15,0

Комплекты решеток (мм) 8/10/12/15/17/19/21/25/
30/37,5 - другие по запросу
ок. 1.300

Вес (кг) Опционально
Специально подобранные 
принадлежности

Так легко можно произвести замену режущих 
решеток на индустриальной кубикорезке. У новой 
монтажной тележки, эргономичность стоит на первом 
месте. Легко, быстро и без усилий происходит 
замена режущих решеток. Ещё один Плюс-Пункт: 
здесь можно хранить все снимающиеся для мойки 
части (за исключением режущего ножа).

Здесь ничего не теряется из виду: специальные 
настенные крепежи служат чистому и надежному 
хранению режущих решеток, которые, на данный 
момент, не в работе.

Запатентованный гигиеничный цилиндр (серийно) 
делает технически невозможным загрязнение 
продукта гидравлическим маслом. Масло просто 
не может попасть в резальную камеру. Двойные 
уплотнения на валах режущих решеток и 
режущего ножа уплотняют машинное отделение от 
проникновения чужеродных частиц и сырости.

ШТАБ-КВАРТИРА: 

TREIF Maschinenbau GmbH

Toni-Reifenhäuser-Str. 1

D-57641 Oberlahr

Tel. +49 2685 944 0

Fax +49 2685 1025

E-Mail: info@treif.com

ОТДЕЛЕНИЯ ФИРМЫ:

Бельгия Китай Франция Италия Россия Великобритания США


