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Cortadoras de pan, maquinas de hielo y basculas para panaderias

Equipos de panaderia

- Corte de pan sin aceite r ¥
« Maquinas de hielo protegidas HY- GEN * T
Basculas construidas para una larga VIdax x



Equipos de panaderia

Un Unico
proveedor

Unidos para ofrecerle décadas de experiencia

Con mas de 70 afos de experiencia, MAJA y TREIF, como
parte de Marel, suministran equipos altamente fiables

a panaderias y minoristas, lo que nos convierte en el
proveedor integral para todas sus necesidades.

Nuestro profundo conocimiento en la industria y de la
tecnologia garantiza que podamos ayudarle a conseguir
una 6ptima eficiencia operativa.

Le ofrecemos la posibilidad de probar nuestras maquinas
en su linea produccidn, virtualmente o en nuestro centro
de demostracién, para que pueda comprobar los resultados
usted mismo con sus propios productos.
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Cortadoras de pan

Descubra las cortadoras de pan a la medida de sus necesidades.
Nuestra gama incluye modelos basicos, cortadoras de pan

de mesa y maquinas de autoservicio, lo que garantiza que
disponemos de una maquina perfecta para cada necesidad.

Maquinas de hielo

Elija entre nuestras maquinas de hielo en escamas MAJA o hielo
picadoMAJA. Ambos tipos son igualmente adecuados para enfriar
de forma eficaz masas de amasado intensivo, proporcionando un
rendimiento éptimo para sus necesidades de horneado.

Basculas
Descubra las mejores basculas del mundo, construidas para resistir
el paso del tiempo. Aplicamos los estandares de fabricacion mas
exigentes para garantizar que nuestras basculas sean duraderas,
fiables y le proporcionen un pesaje preciso durante muchos afos.
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;Por qué elegir una
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Disenadas para cumplir
pan sin aceite estrictos requisitos de higiene

Pioneros en el corte de

nanoblade |
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El dnico fabricante que Produccién‘propia de
desarrolla y produce el cuchillas
corazén de la méquina

Cortar pan

Cortadoras de pan TREIF
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Cortadoras de pan TREIF

SIRIUS+

+ Modelo de mesa con grandes posibilidades
de corte en poco espacio

+ 100 cortes por minuto
+ 800/690/580 mm, 125 kg

PRIMUS 400

» Cortadora de pan rapida y versatil con
una cdmara de 400 mm

+ 130/220 cortes por minuto
+ 800/700/1,050 mm, 230 kg

DISKUS SBS

- Cortadora de pan de autoservicio
+ 130/200 cortes por minuto

+ 860/700/1,196 mm, 235 kg

Eazy

» Modelo basico con numerosas
funciones disefiadas pensando en
la comodidad

« 130 cortes por minuto
+ 650/700/1,050 mm, 195 kg

PRIMUS 500

» Cortadora de pan con amplia cdmara de 500 mm
+ 130/220 cortes por minuto

+ 1000/700/1050 mm, 250 kg

PRIMUS smart

« Rapida, higiénica, silenciosa y ocupa poco espacio
+ 130/220 cortes por minuto

+ 650/700/1,050 mm, 210 kg

PRIMUS fusién

» Cortadora de pan de armario totalmente integrada
« 220 cortes por minuto

-+ 800/740/820 a 910 mm, 200 kg




Equipos de panaderia Equipos de panaderia

Maquinas de hielo

;Por qué elegir una

Maquinas de hielo en escama

MAJA SAHS85L/170L MAJA SAH 250 - SAH 3000

» M4aquina basica, facil de instalar, » Maquina de hielo en escamas compacta
con carro de almacenamiento con unidad de condensacién

+ 85-170kg/24 h + 250 -3.000 kg/h
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MAJA RVH-CO2 MAJA RVH-L/LT

» M4aquina respetuosa con el medio ambiente + Maquina y unidad de condensacién separadas
que utiliza R744 (CO2) para una instalacién dividida

+ 500 -15.200 kg/24 h + 250-12.000 kg/24 h

. 3 | — L
HY-GEN proteccién Refrigeracion eficiente'con Hielo en escamas igero. T._ - $00 &~ A
+ Produccion higiénica de una temperatura del hielo congelado en seco . (densidad 0,42 kg/dm3) 2 = #
hielo de aproximadamente -7 °C - Superficie seca » Hasta un 30% mas ligero -
+ Limpieza rapida y sencilla « Enfriamiento rapido del » Virtualmente no hay que —— = G?.__., - 4

+ Manual y/o totalmente producto derretimiento de hielo otros tipos de hielo
automatica + Derretimiento lento Fécil de almacenar + Se necesita menos hielo
+ Frescor prolongado Féacil manejo para llenar el expositor
Aspecto atractivo « Ahorro de
costes de transporte
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Con una temperatura

aproximada de -0,5 °C, el hielo

en pepitas MAJA proporciona
una solucion de refrigeracion
ideal para una amplia variedad
de aplicaciones.
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Caracteristicas

El hielo granulado MAJA tiene un
aspecto atractivo, caracterizado
por granulos brillantes de

forma irregular con estructura
granular y una densidad de
aproximadamente 0,5 kg/dm?®.

Propiedades de almacenamiento

El hielo.en pepitas MAJA puede almacenarse en
contenedores aislados y conservarse en una camara
frigorifica a temperaturas superiores a 0 °C durante
varios dias. Durante el almacenamiento, mantiene su
consistencia suelta, lo que facilita su dispensaciéon y
dosificacion segun sea necesario.

Maquinas
de hielo

Maquinas de hielo en pepitas

MAJA NAS-L /NAC-L
» Con unidad de refrigeracién integrada
175 -970 kg/24 h

MAJA NAS / NAC

- Sin unidad de refrigeracién: disefiada para
conectarse a un sistema de refrigeracion in situ
existente

+ 300-970kg/24 h
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Fabricadas para una larga vida
con una construccién robusta
y duradera
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Pesaje préciMad Altavelocidady

independiente o integradaen precision combinadas
una linea de produccion con potentes funciones
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Pesaje

Basculas de mesa

Bascula de mesa M1100

- Disefada para soportar las duras condiciones de
un entorno de lavado

«+ Registra y anota los pesos en 0,5-1,0 segundos

Bascula de mesa avanzada M2400
+ Béscula de pesaje y envasado
« Programacion personalizada adicional disponible
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