Cmarel

Skinner, Waagen, Portionsschneider, Wiirfelschneider, Slicer, Eiserzeuger und weitere Losungen

Fleischereitechnik

Vollstandige Palette von Schneidel6sungen
Skinner mit unschlagbaren Ertragen
HY-GEN Scherbeneiserzeuger

Besonders langlebige Waagen




Warum Marel
als Partner?




Schnéfden
Mit unseren Schneidemaschinen konnen Sie alles schneiden: Fleisch
mit und ohné Knoehen,;Kase und Gemiuise, frisch oder gefroren.

[Eiserzeuger
Wahlen Sie aus dem MAJA-Eisportfolio die fiir Sie passende Lésung
far S;hefben- oder Nuggeteis.

Wiegen .
Die besten Waagen der Welt sirid fiir die Ewigkeit gebaut. Wir bauen
unsere'Waagen nach den hochsten Fertigungsstandards.

Portionenschneiden
Wir bieten eine breite Palette von Lésungen vom einfachsten
Rundmesserschneider, der grofSe Mengen gleichmafiger Scheiben,
Streifen und Wiirfel produziert, bis hin zu Kebab-Slicern, die
horizontale Fleischplatten schneiden. Nach dem Schneiden kdnnen
wirthnen auch bei verschiedenen Folgeprozessen behilflich sein,
z. B.dem Rlatten lhrer Portionen.

Fleischereitechnik

Eﬁtschwartungs-, Entfettungs- und Entvliesmaschinen
MAJA-Skinner biéten verschiedene Anwendungen z. B.
Entschwarten und Entvliesen.

Ein Lieferant fiir alle

lhre Bediirfnisse

Gemeinsam bieten wir jahrzehntelange Erfahrung

Mit mehr als 70 Jahren Erfahrung haben MAJA und TREIF
Metzgereien und Einzelhdandler mit duB3erst zuverldssigen Maschinen
beliefert. Wir sind Komplettanbieter fiir alle Ihre Bedurfnisse.

Mit unserem vereinten Fachwissen und technologischen Know-how
stehen wir Ihnen tatkréftig zur Seite, um die optimale betriebliche
Effizienz zu erreichen.

Wir bieten lhnen die Mdglichkeit, unsere Maschinen in Ihrer
Produktion, virtuell oder in unserem Democenter zu testen, damit
Sie sich von den Ergebnissen anhand |hrr eigenen Produkten
Uberzeugen kénnen.
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Fleischereitechnik

Was spricht fur die

Skinner &=
von

« Marels kleinster Entvlieser

~ Von elnfachen Stand -alone-
L zu integrierten

er Vi elzahl

o] ";rlhre

e. Unser kinne)
e Ertrage, Vy
rgebnisse

MAJA EVM
« Manueller Entvlieser




Fleischereitechnik

Bandabschwarter

MAJA Skinny Il
« Der kleinste Bandabschwarter von Marel

MAJA ESB 4434
« Fur den universellen Einsatz

MAJA ESB 4434V

« Kombinierte Entschwartungs- und
Entvliesmaschine

A-Skin
« Fur den universellen Einsatz
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Fleischereitechnik

Wiegen

Tischwaagen

M1100 Tischwaage

+ Halt den rauen Bedingungen der
Reinigungsumgebung stand

- Registrierung und Aufzeichnung von
Gewichten in 0,5-1,0 Sekunden

M2400 Fortschrittliche Tischwaage
- Waage zum Wiegen und Verpacken

- Zusatzliche kundenspezifische
Programmierung verfligbar




Fleischereitechnik

Schneiden von
Portionen
Was spricht fur

o
o r l I o n S- Portionsschneider
d LION
« Zum Schneiden knochenhaltiger und
knochenloser Produkte

+ 400 Schnitte pro Minute

M I 7 + 350 x 240 x 700 mm grof3e Kammer
von lviarei:

Maximieren Sie Ertrag und
Gewinn mit unseren LOsungen
zum Schneiden von Portionen
mit und ohne Knochen, die
unter Berlicksichtigung hochster
Hygienestandards entwickelt

 —
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wurden. Unsere innovative
" Technologie gewahrleistet

optimale Ergebnisse und

maximiert lhren Gewinn.

LION bacon

- Speck schneiden - gefroren, roh, gekocht
oder gerduchert — mit oder ohne Schwarte

+ 300 Schnitte pro Minute
« 270x 108 x 620 mm grof3e Kammer
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Fleischereitechnik

PUMA

« Zum Schneiden knochenhaltiger und knochenloser Produkte
« 400 Schnitte pro Minute

« 220 x 240 x 700/1100 mm grof3e Kammer

I-Cut 11

- Perfektes Einstiegsmodell flr kleinere Verarbeiter
« 480 Schnitte pro Minute

+ 250 x 100 x 800 mm grof3e Kammer

V-Cut 160

+ Der kleinste Portionsschneider zum
gewichtsgenauen schneiden

« 60 Schnitte pro Minute
- Flexible Kammergro3e kann angepasst werden




Fleischereitechnik

Was spricht fur

Wiirfel-
schneider
von Marel?

Unsere Gerate verfluigen uber

ein hygienisches Design fur eine
muhelose Reinigung. Mit unserer
patentierten sensorgestutzten
Schneidetechnologie (TREIF-
Patent) erzielen Sie qualitativ
hochwertige Schneidergebnisse.
Produktspezifisches Zubehor wie
das Filetiergatter sorgen fiir ideale
Schnittbedingungen bei zarten
Produkten wie Frischfleisch.

Wiirfel-
schneiden

Wiirfelschneider

FELIX

- Kompakter Wiirfelschneider als Einstiegsmodell mit
manueller Beschickung und Doppelhubtechnik

+ 96 x 96 x 300 mm grof3e Kammer
+ Biszu 0,81t/Std

FLEXON

« GroBe Kammer in einem kleinen Wiirfelschneider mit
manueller Beschickung und Doppelhubtechnik

+ 96 x 96 x 550 mm grof3e Kammer
+ Biszu14t/h




Fleischereitechnik

ARGON+ TWISTER basic
« Wirfelschneider fur mittelstandische Unternehmen - Professionelle Wiirfel zum kleinen Preis
+ 96 x 96 x 550 mm grof3e Kammer + 120 x 120 x 550 mm grof3e Kammer
« Biszu2t/Std « Biszu 2t/Std
A |
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TWISTER

« Wiirfelschneider mit einfach zu bedienendem Display
« 120 x 120 x 550 mm grof3e Kammer

« Biszu 3,5t/Std

11



Fleischereitechnik

Was sprlcht far

Mit ihrem geringen PI bedarfhfel
niedrigef Energiekost ufd hoher
Flexibilitat sind unsere qlcer die

ideale Losung furjede vor kle(lnen
gewerbllcbeh Kut’rxen IS Zug rarbeltern

Slicen

Slicer

DIVIDER startUp

« Kompakter Slicer mit groBen Méglichkeiten
+ 300 Schnitte pro Minute

+ 280 x 160 x 600 mm groRe Kammer




Fleischereitechnik

von MAJA

Ideale Voraussetzungen flir eine

grindliche Reinigung, von Hand und

auch vollautomatisch!

HY-GEN Scherbeneiserzeuger von MAJA sind so konzipiert,
dass sie schnell und einfach zu reinigen sind und dadurch die
Produktion von Scherbeneis unter besonders hygienischen
Bedingungen ermdglichen. Das Kernstiick ist die mit wenigen
Handgriffen herausnehmbare Wasserwanne.

Das Label ,,HY-GEN Protected” steht fiir:

+ Rotationsverdampfer kann ohne Werkzeug mit wenigen
Handgriffen zur Reinigung gedtffnet werden und ist von allen
Seiten frei zugdnglich

- Einfach herausnehmbare Hygiene-Wasserwanne aus
Kunststoff (wdrmedammend, keine Korrosion)

- Wasserwanne mit runder, reinigungsfreundlicher Kontur, bei
Bedarf sogar austauschbar

« Wasserwanne ohne fest eingebaute Teile, ohne verwinkelte
Ecken und Verschraubungen fiir eine schnelle und
grindliche Reinigung

« Automatische Restwasserentleerung nach ca. einstiindigem
Maschinenstillstand

« DVGW-konforme Technik fuir Wasserzulauf zum Schutz der
Trinkwasserversorgung vor Riickkontamination

Bei den Modellen SAH 800 -
3000 und RVH 400 - 12000 Idisst
sich die Wasserwanne nach
oben herausheben

Mit herausnehmbarer Wasserwanne
MAJA-Scherbeneiserzeuger kdnnen auch vollautomatisch
gereinigt werden. Dank des patentierten Selbstreinigungssystems
MAJA-SCS kann der Eiserzeuger in regelmafBigen Abstdnden einer
grindlichen Reinigung unterzogen werden, ohne dass hierfir
zusatzliche Arbeitszeit anfallt oder Personal gebunden ist.

Der Reinigungsvorgang kann manuell tber ON/OFF Taster
gestartet werden oder vollautomatisch iber das programmierbare
Control Panel Touch (Option). Alle maschinenseitig mit Wasser

in Kontakt kommenden Teile werden von einem Wasser-
Reinigergemisch umspiilt, dadurch Reinigung, Keimreduzierung
und Entkalkung in einem einzigen Arbeitsgang.

MAJA-SCS gibt Ihnen jedoch nicht nur liickenlose Sicherheit
optimaler Hygienebedingungen bei der Herstellung von
Scherbeneis: Die regelméaBige griindliche Reinigung leistet auch
einen wichtigen Beitrag zur Pflege und somit zum Werterhalt lhres
MAJA-Scherbeneiserzeugers.

Bei den Modellen
SAH 85 bis SAH 500
und RVH 250 wird die
Wasserwanne seitlich
herausgenommen



Fleischereitechnik

Was spricht fur

HY-GEN-protected Effiziente Kiihlung:mit einer 4 .

= Hygienische Eisproduktion Eistemperatur.von ;iifcaei°c ' Scherbeneis k8 ,‘ ~(Dichte 0,42 kg/dm3)

= Schnelle und einfache «Schnelle Produktktihlung - Trockene Oberfliche + Bis zu 30 % leichter
Reinigung - Langsamer Schmelzprozess + Kaum Schmelzwasser als andere Eissorten

« Manuell und/oder - LanganhaltendFrische - Einfache Lagerung - Einsparung von
vollautomatisch » Einfache Handhabung Transportkosten

+ Ansprechende
Produktoptik




Eiserzeuger

Fleischereitechnik

Scherbeneiserzeuger

MAJA SAH 85L/170L

« Einfach zu installierendes und zu bedienendes
Einstiegsmodell mit Eisvorratsbehéltern

. 85-170kg/24 h

MAJA SAH 250 - SAH 3000
- Kompakte Scherbeneiserzeuger mit Kondensatoreinheit
+ 250-3.000 kg/24 h

MAJA RVH-CO2

« Klimafreundliche Scherbeneisproduktion, die R744
(CO2) verwendet

« 500-15,200 kg/24 h

MAJA RVH-L/LT

+ Getrennte Aufstellung von Eiserzeugereinheit
und Kélteaggregat

+ 250-12.000 kg/24 h

15



Fleischereitechnik

isbereiter

Ly

Lagerungseigenschaften
MAJA-Nuggeteis kann in isolierten
ende Optik aus, die durch Vorratsbehdltern gelagert und in einem
vge nregelmaBig geformte _ Kiihlraum bei Temperaturen tiber 0 °C
gets mit einer kdrnigen Struktur " mehrere Tage aufbewahrt werden.

iner Dichte von'ca. 0,5 kg/dm® Wahrend der Lagerung behdlt es seine
: lockere Konsistenz bei, sodass es bei

g : Bedarf leicht dosiert werden kann.




Eiserzeuger

Fleischereitechnik

Nuggeteisbereiter

MAJA NAS-L / NAC-L Nuggeteisbereiter
- Mit integriertem Kalteaggregat
. 175-970kg/24 h

MAJA NAC Nuggeteisbereiter

- Ohne Kalteaggregat - fiir den Anschluss an eine
bauseitig vorhandene Kalteverbundanlage

+ 300-970kg/24 h




Fleischereitechnik

Weitere Losungen

StripCutter, Sagen, Platter und Sortierer

STC 400 StripCutter Bandsdage
« Vertikales Schneiden von Fleischstiicken ohne Knochen « Fir genaues Sdgen von frischen und
- Einfache Bedienung gefrorenen Produkten ,
«+ Saubere Schnitte ohne Knochenspéne E
und -splitter
\ | 2
Platino Fleischplattierer Sortierer
« Hervorragendes Plattieren und Zartmachen « Von der einfachen zur intelligenten Sortierung
« GleichmaBige Portionsdicke und Form von - Leichte Wartung und einfacher Betrieb
Fleischprodukten




Fleischereitechnik

Ein weltweit fuhrender
Anbieter von
Komplettlos Inqge;

LR e

Als Komplettanbieter decken unsere hochmodernen
Fleischverarbeitungsanlagen, -systeme und -software
die gesamte Produktionswertschopfungskette ab,
von der Annahme lebender Tiere bis zum Versand
der fertigen Produkte.

Besuchen Sie marel.com um mehr tber unsere Losungen fiir industrielle Verarbeiter zu erfahren
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